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CODICE
CODE

PRODOTTO
PRODUCT

GUSTO
TASTE

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

MACCHINARIO
MACHINERY

DOSAGGIO gr/lt
DOSAGE gr/lt

PESO NETTO
NET WEIGHT

UNITÀ CT.
UNIT BOX

PREPARATI IN POLVERE/BASES

BPG0072012 BASE GELATO NEUTRA 50 *** Neutro
NEUTRAL

Preparato in polvere per gelato 
da pastorizzare ad 80°C

POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM 
TO BE PASTEURIZE AT 80°C

Mantecatore
ICE CREAM 
MACHINE

50 gr base + 100 gr acqua o latte 
+ 300/350 gr zucchero

50 GR BASE + 100 GR WATER OR MILK 
+ 300/350 GR SUGAR

1 Kg 10 buste
10 BAGS

BPG0092012 BASE GELATO FRUTTA 50 *** Frutta 
FRUITY

Preparato in polvere per gelato alla frutta
POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM

Mantecatore
ICE CREAM 
MACHINE

50 gr base + 100 gr acqua o latte 
+ 250/300 gr zucchero + 100 gr pasta alla frutta
50 GR BASE + 100 GR WATER OR MILK + 250/300 

GR SUGAR 100 GR FRUITY PASTE

1 Kg 10 buste
10 BAGS

BPG0062012 BASE GELATO NEUTRA 100 Neutro
NEUTRAL

Preparato in polvere per gelato 
da pastorizzare ad 80°C

POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM TO BE 
PASTEURIZE AT 80°C

Mantecatore
ICE CREAM 
MACHINE

100 gr base + 1000 gr acqua o latte 
+ 250 gr zucchero 

100 GR BASE + 1000 GR WATER OR MILK + 250 
GR SUGAR

1 Kg 10 buste
10 BAGS

BPG0042012 BASE GELATO NEUTRA 150 Neutro
NEUTRAL

Preparato in polvere per gelato 
da pastorizzare ad 80°C

POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM TO BE 
PASTEURIZE AT 80°C

Mantecatore
ICE CREAM 
MACHINE

150 gr base + 1000 gr acqua o latte 
+ 200/250 gr zucchero

150 GR BASE + 1000 GR WATER OR MILK 
+ 200/250 GR SUGAR

1 Kg  10 buste
10 BAGS

BPG0102012 BASE GELATO NEUTRA 250 Neutro
NEUTRAL

Preparato in polvere per gelato 
da pastorizzare ad 80°C

POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM TO BE 
PASTEURIZE AT 80°C

Mantecatore
ICE CREAM 
MACHINE

250 gr base + 1000 gr acqua o latte
+ 200/250 gr zucchero

250 GR BASE + 1000 GR WATER/MILK 
+ 200/250 GR SUGAR

1 Kg 10 buste
10 BAGS

BPG0032012 BASE GELATO FIRODIPANNA Panna 
CREAM

Preparato in polvere per gelato 
da pastorizzare ad 80°C

POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM TO BE 
PASTEURIZE AT 80°C

Mantecatore
ICE CREAM 
MACHINE

100 gr base + 1000 gr acqua o latte 
+ 200/250 gr zucchero

100 GR + 1000 GR WATER OR MILK 
+ 200/250 GR SUGAR

1 Kg 10 buste
10 BAGS

BPG0012012 BASE GELATO FIORDILATTE Latte 
MILK

Preparato in polvere per gelato 
da pastorizzare ad 80°C

POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM TO BE 
PASTEURIZE AT 80°C

Mantecatore
ICE CREAM 
MACHINE

100 gr base + 1000 gr acqua o latte 
+ 200/250 gr zucchero

100 GR + 1000 GR WATER OR MILK 
+ 200/250 GR SUGAR

1 Kg 10 buste
10 BAGS

 BPG0122012  BASE NEUTRA 
PER SOFT MACHINE

Neutro 
NEUTRAL

Preparato in polvere per gelato soft
 POWDER BASE FOR ITALIAN SOFT ICE CREAM

Macchina gelato soft
soft machine

 900gr base + 2100gr di latte o yogurt liquido 
900GR BASE + 2100 GR MILK

 OR LIQUID YOGURT
900gr 10 buste

10 BAGS

*** per ottenere una maggiore struttura si consiglia di aggiungere 50/80 gr di destrosio per Kg di gelato prodotto
*** TO OBTAIN A STRONGER STRUCTURE IT’S RECOMMENDED TO ADD TO THE SUGGESTED DOSAGE ALSO 50/80 GR OF DEXTROSE PER 1 KG OF FINAL PRODUCT

PREPARATI IN POLVERE / BASES
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CODICE
CODE

PRODOTTO
PRODUCT

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

MACCHINARIO
MACHINERY

DOSAGGIO gr/lt
DOSAGE gr/lt

PESO NETTO
NET WEIGHT

UNITÀ CARTONE
UNIT BOX

PASTE CLASSICHE / CLASSIC PASTE

AROPC01L1M15 BIGBYBOL Al gusto di menta fruttata
MINT-FLAVORED FRUITY

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC84S0M15 BISCOTTO Preparato per gelato al gusto di biscotto frollino - colore naturale
PASTE PER ICE CREAM FLAVORED SHORTBREAD COOKIE - NATURAL COLOR

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 50g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC02L1M15 CACAO
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY COCOA FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC03L1M13 CAFFÈ GRAN AROMA Per la lavorazione a caldo
GRAN COFFEE AROMA FOR HOT WORKING

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 30 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC63L1M15 CAFFÈ MOKA SOLUBILE
Preparato per gelato al gusto forte di caffè

PASTE PER ICE CREAM STRONG COFFEE FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC04L1M15 CAPRESE Preparato tipico al cacao con mandorle
PASTE TYPICALLY FLAVORED WITH COCOA AND ALMONDS

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 120 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC10L1M15 CASSATA SICILIANA Preparato al gusto tipico, arricchito di canditi
PASTE TYPICALLY FLAVORED, ENRICHED WITH CANDIED

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC15L1M13 CIOCCOLATO BIANCO
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY WHITE CHOCOLATE FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC12L1M15 COCCO
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY COCONUT FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC14L1M35 COPERTURA PINGUINO Consigliato per preparare stracciatella
RECOMMENDED TO PREPARE STRACCIATELLA

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE

quanto basta
ENOUGH

5,5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC16L1M15 CREMA LIMONE Ideale per preparare creme di limone
RECOMMENDED TO PREPARE LEMON CREAMS

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC08L1M13 CROCCANTE Preparato con granella di nocciole, mandorle ed amaretti al cacao
PASTE WITH CHOPPED HAZELNUTS, ALMONDS AND AMARETTI COCOA FLAVORED

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 120 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC09L1M13 CROCCANTE AL RHUM

Preparato con granella di nocciole, mandorle 
ed amaretti al cacao, aromatizzato al rhum

PASTE WITH CHOPPED HAZELNUTS, ALMONDS AND AMARETTI 
COCOA FLAVORED, FLAVORED WITH RHUM

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 120 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC18L1M15 GIANDUIA
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY GIANDUJA FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC19L1M15 LIQUIRIZIA
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY LIQUORICE FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC23L1M15 MALAGA

Ideale per gelati al gusto tipico di crema marsalata, 
arricchita con uvetta sultanina

RECOMMENDED FOR ICE CREAM MARSALA FLAVORED, 
ENRICHED WITH RAISINS

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC20L1M13 MANDORLA TOSTATA Preparato per gelato al gusto tipico
PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY ROASTED ALMOND FLAVOR

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC21L1M13 MANDORLATO Pasta di mandorle con mandorle intere pelate
ALMOND PASTE, WITH BLANCHED WHOLE ALMONDS INSIDE

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100/150 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC22L1M13 MANDORLATO PRALINATO
Pasta di nocciola e mandorle, arricchita con mandorle intere pralinate

ALMOND AND HAZELNUTS PASTE, 
ENRICHED WITH WHOLE PRALINE ALMONDS

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100/150 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC24L1M15 MARE BLU Pasta colorata al gusto di liquirizia e panna
COLORFUL PASTE FLAVORED WITH LIQUORICE AND CREAM 

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC32L1M15 MOU
Ideale per la preparazione di gelati al gusto di latte caramellato

RECOMMENDED TO PREPARE ICE CREAM 
CARAMELIZED MILK FLAVORED

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 35 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC28L1M13 NOCCIOLA GENOVEFFA

Pasta di nocciole di prima qualità, 
delicatamente tostata da gusto gentile

TOP QUALITY HAZELNUTS PASTE, GENTLY 
LIGHTLY ROASTED TO HAVE A SMOOTH TASTE

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC26L1M13 NOCCIOLA PIEMONTE Pasta di nocciole selezionate
SELECTED HAZELNUTS PASTE

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC27L1M13 NOCCIOLA PIEMONTE SCURA
Pasta di nocciole selezionate, tostate in modo 

da garantire un colore più marcato
SELECTED HAZELNUTS PASTE, STRONG ROASTED TO BE DARKEST

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC30L1M38 NOCCIOLINA AMERICANA Preparato per gelato al gusto tipico di arachide
PASTE FOR ICE CREAM AMERICAN PEANUTS TYPICALLY FLAVOURED

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 5,5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC29L1M13 NOCE SORRENTO
Preparato per gelato al gusto tipico di noce

PASTE FOR ICE CREAM TYPICALLY HAZELNUT FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

PASTE CLASSICHE / CLASSIC PASTE
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AROPC33L1M15 PANNA COTTA
Ideale per la preparazione di gelati al gusto tipico

PASTE FOR ICE CREAM TYPICALLY CREAM FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC34L1M15 PASTIERA NAPOLETANA Preparato tipico campano, arricchito di canditi
TYPICALLY CAMPANIAN PASTE, ENRICHED WITH CANDIED

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60/70 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC36L1M13 PISTACCHIO PURO
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY PURE PISTACHIO FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC35L1M15 PISTACCHIO MIX
Preparato al gusto di pistacchio

PASTE FOR ICE CREAM TYPICALLY MIXED PISTACHIO FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC38L1M15 PLUM CAKE
Ideale per gelati al gusto caratteristico del prodotto da forno

PASTE FOR ICE CREAM TYPICALLY BAKERY FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC40L1M13 PRALINOSA Preparato con nocciole e cacao arricchito con granella e nocciole intere tostate
PASTE WITH HAZELNUTS AND COCOA, ENRICHED WITH CHOPPED TOASTED HAZELNUTS

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 120 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC41L1M15 SFOGLIATELLA NAPOLETANA
Preparato tipico napoletano

PASTE FOR ICE CREAM TYPICALLY NEAPOLITAN FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC43L1M15 TARTUFO Preparato a base di cacao aromatizzato al rhum
PASTE WITH COCOA BASE AND RHUM TASTE

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC44L1M15 TIRAMISU'
Preparato per gelati al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY TIRAMISU FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC45L1M13 TORRONCINO Arricchito con granella di torrone
ENRICHED WITH CHOPPED NOUGAT

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC46L1M15 TRAMONTO Preparato dal color rosa al gusto fruttato
PINK COLORED PASTE FRUITY TASTE

Mantecatore Con Base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC47L1M15 VANIGLIA GIALLA
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY YELLOW VANILLA FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC48L1M15 VANIGLIA GIALLA (con bacche)
Arricchito con baccelli di bacche

ENRICHED WITH YELLOW YELLOW VANILLA PODS BERRIES
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 60 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC51L1M15 ZABAJONE
Preparato per gelato al gusto tipico

PASTE PER ICE CREAM TYPICALLY ZABAJONE FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC52L1M15 ZUPPA INGLESE CONCENTRATA
Preparato per gelato al gusto tipico ad alta concentrazione

HIGH CONCENTRATED PASTE FOR ICE CREAM TYPICALLY FLAVOURED
Mantecatore Con Base

ICE CREAM MACHINE WITH BASE 30 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS
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AROPF01L1M15 Albicocca
APRICOT

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF02L1M15 Amarena
BLACK CHERRY

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF04L1M15 Ananas
PINEAPPLE

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF03L1M15 Anguria
WATERMELON

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF05L1M15 Arancia
ORANGE

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF06L1M15 Banana
BANANA

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF07L1M15 Ciliegia
CHERRY

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF08L1M15 Cocktail Tropical
TROPICAL COCKTAIL

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF09L1M15 Fragola
STRAWBERRY

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF010L1M15 Frutti Di Bosco
FOREST FRUIT

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF12L1M15 Kiwi
KIWI

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF13L1M15 Lampone
RASPBERRY

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 6 vasi BUCKETS

AROPF15L1M15 Limoncello
LIMONCELLO

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF14L1M15 Limone
LEMON

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 30g+30g frizzy/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF17L1M15 Mandarino
MANDARIN

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF18L1M15 Mango
MANGO

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF22L1M15 Mela verde
GREEN APPLE

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF19L1M15 Melone
MELON

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF20L1M15 Menta
MINT

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF21L1M15 Mirtillo
BLUEBERRY

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF23L1M15 More
BLACKBERRY

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF16L1M15 Pesca Noce
NECTARINE

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF24L1M15 Pera
PEAR

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF25L1M15 Pesca
PEACH

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF26L1M15 Pompelmo
GRAPEFRUIT

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF28L1M15 Uva Fragola
STRAWBERRY GRAPE

Pasta concentrata di frutta al gusto tipico
TYPICAL APRICOT TASTE STRONG PASTE

Mantecatore con base
ICE CREAM MACHINE WITH BASE 80/100 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

a rocream
dolci aromi
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FRUTTA&FRUITS / FRUTTA & FRUITS

FRUTTA&FRUITS / FRUTTA & FRUITS
CODICE

CODE
PRODOTTO
PRODUCT

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

MACCHINARIO
MACHINERY

DOSAGGIO gr/lt
DOSAGE gr/lt

PESO NETTO
NET WEIGHT

UNITÀ CARTONE
UNIT BOX

FRUTTA&FRUITS / FRUTTA & FRUITS

AROPF34S1M15 Ananas
PINEAPPLE

Pasta al gusto tipico, con pezzi e polpa
TYPICAL PINAPPLE TASTE PASTE, WITH PIECES AND PULP OF FRUIT

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING 140 - 180 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF35L1M15 Fragola
STRAWBERRY

Pasta al gusto tipico, con pezzi e polpa
TYPICAL PINAPPLE TASTE PASTE, WITH PIECES AND PULP OF FRUIT

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING 140 - 180 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF36L1M15 Frutti Di Bosco
FOREST FRUIT

Pasta al gusto tipico, con pezzi e polpa
TYPICAL PINAPPLE TASTE PASTE, WITH PIECES AND PULP OF FRUIT

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING 140 - 180 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF37L1M15 Kiwi
KIWI

Pasta al gusto tipico, con pezzi e polpa
TYPICAL PINAPPLE TASTE PASTE, WITH PIECES AND PULP OF FRUIT

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING 140 - 180 g/kg miscela BLEND 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF39L1M15 Melone
MELON

Pasta al gusto tipico, con pezzi e polpa
TYPICAL PINAPPLE TASTE PASTE, WITH PIECES AND PULP OF FRUIT

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING 140 - 180 g/kg miscela BLEND  6 kg 2 secchi BUCKETS

VARIEGATI / VARIEGATED PASTE
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CODICE
CODE

PRODOTTO
PRODUCT

DESCRIZIONE
DESCRIPTION

MACCHINARIO
MACHINERY

DOSAGGIO gr/lt
DOSAGE gr/lt

PESO NETTO
NET WEIGHT

UNITÀ CARTONE
UNIT BOX

VARIEGATI / VARIEGATED PASTE

AROPF33L1M15 VARIEGONE AMARENA Salsa di amarena con polpa e pezzi
BLACK CHERRY SAUCE WITH PULP AND PIECES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC61L1M13 BIGNOLATA Crema di nocciole e cacao, con micro bigné interi
HAZELNUTS AND COCOA CREAM, WITH ENTIRES LITTLE CUPCAKES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 5 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC79L1M15 BISCOCOOKY
Crema di nocciole e cacao, con granella di biscotti 

al cacao tipo cookies
HAZELNUTS AND COCOA CREAM, WITH CHOPPED COCOA COOKIES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC65L1M15 BISCOTTELLA Crema di nocciole e cacao, con granella di biscotti
HAZELNUTS AND COCOA CREAM, WITH CHOPPED BISCUITS

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC49L1M35 CEREALI
Crema di nocciola e cacao, arricchita con cereali ricoperti al cioccolato al latte

HAZELNUTS AND COCOA CREAM ENRICHED WITH
MILK CHOCOLAT COVERED CEREALS

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC87S1M15 CHOCOPEANUTS
Crema di arachidi e cacao arricchita con granella di arachidi pralinati

AMERICAN PEANUTS AND COCOA CREAM ENRICHED 
WITH CHOPPED AMERICAN PEANUTS PRELINE

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC60L1M15 COCOCIOK Crema di cocco e cioccolato
COCONUT AND CHOCOLATE CREAM

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC92S1M15 CROCCORISO Crema di cacao e nocciole arricchita con riso soffiato al cioccolato
COCOA AND HAZELNUTS PASTE, WITH CHOCOLATE BLOWN RICE

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF41S0M13 FRAGOLA Salsa di fragola con polpa e pezzi
STRAWBERRIES SAUCE WITH PULP AND PIECES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPF31L1M15 FRUTTI DI BOSCO Salsa di frutti di bosco con polpa e pezzi
FOREST FRUIT SAUCE WITH PULP AND PIECES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC85S0M15 KINDERONE BIANCO

Crema al gusto di cioccolato bianco con intrusione di biscotti al cacao 
cookies e wafer ricoperti al cioccolato (effetto black and white)

WHITE CHOCOLATE CREAM WITH COCOA COOKIES AND CHOCOLATE 
COVERED WAFER (BLACK AND WHITE EFFECT)

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC50L1M15 MOU Ottimo per decorare e/o variegare creme o panna cotta
RECOMMENDED TO DECOR AND VARIEGATE CREAMS OR PANNA COTTA

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 900 g 6 vasi BUCKETS

AROPC59L1M15 ROCHE 
Crema di nocciola e cacao, arricchita con granella di nocciole tostata

COCOA AND HAZELNUTS PASTE, ENRICHED WITH 
ROASTED HAZELNUTS GRAIN

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC69S0M15 NOCCIOLBUENO Crema alla nocciola 
HAZELNUTS CREAM

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC81S0M15 NOCCIOLBUENO-WAFER Crema alla nocciola con pezzi di wafer
HAZELNUTS CREAM, WITH WAFER PIECES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC80S0M15 NOCCIOL-WAFER Crema di nocciole e cacao, con pezzi di wafer
HAZELNUTS CREAM AND COCOA, WITH WAFER PIECES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC31L1M15 NOCCIOLISSIMA
Ideale per decorare e/o variegare, al gusto nocciola e cacao

IDEAL FOR DECORATING AND/OR VARIEGATED, HAZELNUTS 
AND COCOA FLAVORED

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC90S1M15 PISTACCHIO Crema di pistacchio
PISTACHIO CREAM 

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROPC89S1M15 PISTACCHIO CRUNCH Crema di pistacchio, con pezzi di pistacchio crunch
PISTACHIO CREAM, WITH PISTACCHIO CRUNCH PIECES

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

AROFS33S0M15 WHITE CREAM Crema al gusto di cioccolato bianco
WHITE CHOCOLATE FLAVORED CREAM

Da usare come guarnizione
TO USE AS TOPPING

quanto basta
ENOUGH 6 kg 2 secchi BUCKETS

VARIEGATI / VARIEGATED PASTE
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